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Salade de chou chinois Salade de perles Velouté de tomates Salade américaine Charcuterie
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Paupiette de veau Galette de pois chiches Brandade de poisson Emincé de poulet sauce Escalope viennoise
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n 14 2 5 6 9 10
Paupiette de poisson Omelette Escalope de blé panée
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Lentilles Petits pois carottes Boulgour Brocolis a la béchamel
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Emmental Chanteneige® Chavroux® Munster Rondelé® aux noix
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Baguette tradition Baguette viennoise Baguette tradition Baguette tradition Baguette tradition
5 6 10 13 12 5 6 10 13 12 5 6 10 13 12 5 6 10 13 12 5 6 10 13 12
Flan vanille nappé caramel Fromage blanc sucré Patisserie Fruit Yaourt fermier au citron
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Lundi 26 janvier - ve

Coleslaw
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Filet de poulet
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sauce paprika
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Galette boulgour haricots rouges
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Camembert
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Baguette tradition
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Salade de carottes
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Chou farci
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Tomate farcie végétarienne
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Saint-Paulin
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Baguette tradition
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Creme dessert vanille
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Nem de légumes
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Filet de colin
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Poélée asiatique
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Mini Cabrette®
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Baguette tradition
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Compote pomme ananas

Salade composée (tomates, mais)
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Quenelle de volaille
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sauce Vaillotte®
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Quenelle nature
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Semoule
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Fripons®
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Baguette tradition
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Velouté de bolets
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Tartiflette
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Tartiflette végétarienne
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<

Yaourt a boire
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Baguette tradition
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Crépe avec pate a tartiner
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Labels Allergenes

X :AOC @® st 1 :Arachide
& -aoP &5 : Bleu Blanc Coeur 2 - Céleri
24 :BIO m : Circuit court o
3 :Fruits a coque
& :CE2 @ : Durable
4 :Crustacés
<% HVE C_, - Issu du commerce équitable
. IGP % :Le Porc Frangais ° :Gluten
‘@ : Label Rouge : Local 6 :Lait
' : Péche Durable @ :mMsc 7 Lupin
: Produit de la ferme 'fﬁ_ : VBF
8 :Mollusques
:RUP ?é” : Volaille Frangaise
‘ . < s S 9 :Moutarde
: Fruits et Légumes a I'école * 'ﬁ@/ : VPF b
=I' :Lait et Produits laitiers a I'école * ®  :VVF 10 :Oeuf
w . Alternative 11 : Poisson
* Produits subventionnés par l'aide de I'UE a destination des
écoles ;
12 :Sésame
13 :Soja
14 :Sulfites

Les labels, les origines et les allergenes sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages.



